SPECIFIKACE

Nazev produktu: Dr Oil's Fritovaci olej 10L

Slozeni: Smés fepkového oleje nizkoerukového rafinovaného a palmoleinu rafinovaného

Baleni: 10L PET lahev

Senzorické vlastnosti: Svétle zluta barva, pii 20 °C ¢iry az mirné zakaleny (zdvadou neni jemny
sediment tukovych ¢astic zpusobeny ptirozenymi sloZzkami palmoleinu), neutralni chuti a viing,

s moznosti slabé pfichuti a viiné po vychozi suroving.

Fyzikalné chemické vlastnosti:
vlhkost a tékavé latky pii 105 °C (%) CSN
peroxid. ¢islo (mmol aktiv.O,/kg oleje) CSN ISO 3960
¢islo kyselosti (mg KOH/g oleje) CSN ISO 660
barva dle barvomérné stupnice SOP

obsah vybranych mastnych kyselin (%) GC
kyselina palmitova (16:0)

kyselina linolova (18:2)

kyselina erukova (22:1)

Slozka palmloleinu prodluzuje pouzitelnost oleje.

Mikrobiologické vlastnosti — nestanovuji se

Neobsahuje GMO

Neobsahuje alergeny

Pivod suroviny EU(Fepka) a Malajsie(palmolein)

Preprava a skladovani: suchy, cisty sklad, skladovaci teplota(°C)
Minimalni trvanlivost :

Platnost specifikace: verze 2
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max. 0,10
max. 7

9,0-22,0
9,0-22,0
max. 1,0

max. 20
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